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12.01.2026 г. м2

Об организации работы по соблюдению
санитарных требований к содержанию
помещенпй школьной столовой и правил
личной гигиены сотрудниками пищеблока
в II полугодии 2025-2026 учебного года

Во исполнение Санитарно-эпидемиологических требований к организации питания
обучакlщrrхUя в общеuбразOв*IеJrьных учрЁя(лениrrх, учреждени)rх начЁllьнUlU t{ ýрелнеl,U
профессионilльного образования, угверя(денных Постановлением Главного
государствеFIного санитарного Bpaala Российской Федерац}lи от 2'7.07.2а08г. Ng 45,
письма Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и
благошолучия человека от |4,02, 2020г.Jф 0Zl2ZZ5-2a-Ж кО проведении
профилактических лезинфекшионных мероприятий в оI}ганизаrtиях обшественного
питания и пищеблоках образовательных организаций>>, постановления Главного
государствеЕного санитарного врача Российской Федерации от 30.0б. 2020г. Jф 1б кОб

r\гт 1 l /1 /i 1CnO 'rп ,,лл..,.-л_-,л
Jrl'uР.ЛЛvПИll vсrГtrll4РГl\J-JllУrЛvlvlИvJl\rlrl.vvl\llЛ rlPdD.?rJr \,Il J.llL,+,JJ2o'дv \\L,(lfllllcrpfiu-
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы
образовательных срганизаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей
и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19))
и с целью эффективной организации работы по соблюдению санитарных требований к
содержанию rrомещений lrщg"цьной сто"цовой и правЕц личной гигиеЕы сотрудниками
пищеблока

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Сотрулникам пищеблока изучить санитарные требования к содержанию помещений
столовой, Iчlытыо ilосудьi li правIlла лрtчноii грIгIIеFIы, Б тоtчi чiiсjlе рекоiчIен.щаi{лili
Роспотребнадзора по проведению профилактцческих и дезинфекционных
меропвиrIтий по предупрежденшQ распространения новой коронавирусной инфекции
в организациях общественного питания и пищеблоках образовательных организаций

12.а|,2026r,
2. Ответственному по питанию Ткаченко Н.В.
2.1. оформить в школьной столовой уголок <<Санитарные требования в столовой>>

до 12.01 ,2026г.
2.2. укомплектовать аптечку на пищеблоке для оказани;I первой доврачебной помощи,

проверять срок годности имеющихся медикаментов до 12.01 .2026r,
2.3.Осуществлять контроль за:
- соблюдением графика ежедневной уборки помещений столовой;
- соблюдением графика проведения генеральной уборки;
- ссlбэtкrденисм lрафика обезз:rралсиван,rrя вOзлуха в чтtrlrовой;



- соблrодением требований к мьттью пос}aды;
- своевременным прохождением сотрудниками пищеблока медицинского осмотра и
профессионitльной гигиенической подготовки и аттестации;
- соблrодснрiсм правил лрrчнорi гLIгIIсньI сотруднIIкамлr пипдо блока;
состоянием здоровья, проведением санитарно-гигиенических, санитарно-
противоэпидемических, профилактических мероприятий в сфер охраны здороRья
обучающихся;
- соблюдением санитарно-эпидемиологических правил и норм, включая санитарно-
ппотиRоэпипрl\4ические lrдепоппиятия, наппаRпенньrе на \/меныllение пасппостпанения новой
коронавирусной инфекции (COVID- 1 9);

- обработкой обеденных столов до и посJIе каждого приема пищи с использованием
моющих идезинфицирующих средств;
- работой персонrrла пищеблока с использованием средств индивиду,}льной защиты (маски
и перчатки)

ежедневно
З. Заместителю директора по АХЧ Кушнеренко Л.В., обеспечить условиrI дJIя выполнениrI

сOtрулникsми rtищсбзlока trравйJr lrичной r,иlиены
|2.0|.2026г.

4. Сотруднлtкам пищеблока:
4.|. строго придерживаться санитарно-эrrидемиологических требований к содержанию
помещений столовой и правил личной гигиены

постояIiIiо
4.2.Проводить ежедневную уборку помещений столовой }I санитарные дни в соответствии с

утвержденными графика,ми
в течении Ii полугодия

4.3.Своевременно проходить медицинские осмотры, гигиеническое обучение и аттестацию
набазе Роспотребна.дзора Симферопольского района Респyблики Крым

постоянно
4.4. Информировать директора, ответственного по питанию о состоянии своего здоровья и
случаяхзаболеванрiя клиническлttчtлt лiнфекi{liяiчiлI в ceivibe

ежедневно
4.5. Проводить обработку обеденных столов до и после каждого приема пищи с
использованием моющих и дезинфицирующих средств

ежедневно
4.6.,Щезинфицироваль столов)/ю и чайцую посуду, столовые приборы после каждого
исttользования путем погружения в дезинфицирующий раствор с последующим мытьем и
высушиванием ежедневно
5. Воиrожить персональную оT ветственность на сотрудников пищеблока за:

- состояние рабочего места, выполнýнио санитарных требований на своем участке работы;
- выполнение требований к соблюдению правил личной гигиены;
- своевременное сообщение администрации школы о состоянии своего здоровья и случtшх
заболевания кишечными инфекциями и простудными заболеваниrIми в семье;

б. Ответственност,ь за выполнsн}tе гrриказа возложить на Ткачsнко Н.В., замеýтитgJuI

директора по ВР,
7. Itонтроль за }lсполнением

Щиректор

С приказом от 12.01 .2026 Nу2

riриказа оставляю за собсй.

Ткаченко Ната.гl.ь.s Впа п.и цдиповна

Ю.Ю.Тафийчук

//


