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IтрIпIг А ?
l2.0\.2026 ль5

Об организашиtl родIrтельского контроля
за организацией горячФго питания
во II полугодии 2025-2026 учебного года

На основанIли Методических рекомендаций Главного государственного санитарного
ВРаЧа РФ ОТ l8.05.2020г М МР 2.4.-180-20.2.4. <<Гигиена детей и подростков. Родительский
КОНТРОлЬ За ОРганизациеЙ горячего питания детеЙ в общеобразовательных организацияхD в

ЦеЛЯХ УСИЛеНИЯ КОнТРОля за организациеЙ и качеством горячего питания обучающихся
школы

ПРI4кАЗыВАЮ:

l.Продолuсить работу с1,Iстемы родительского контроля за организацией горячего irитания
в МБоУ кРодникоВская школа-гимнt}зия) в первом полугодии2а25-2026 учебного года.
2. Назначить ответственной за работу родительского контроля организации горячего
liи,I,ания замесI,иI€Jr}r лирекrора rru ВР Ткаченко Н.В.
3. ТкаченКо Н.В. составитЬ план рабоТы комиссИи родителЬскогО контролЯ за организацией
горячег0 питания обучающихся в 2с25-2а26 у.Iебном году в МБоУ <<Родниковская школа_
гимназия) (приложение Nэl)
4. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

ф

К).Ю.Таd.lийччк

С приказом от l2,01 .2026 J\Ъ 5 ознакомJIены

Мо rЬtял it.lтiiit ёLlrчла}r}vФ

--/
1 Ткаченко Н.В. r/pr_



Приложение Nsl
к шриказу от 12.01.2026 Ns 5

плАн
работы комиссии родительского контроля

за организацией горячего питания обучающихся в 2025-2а26 учебном году
в МБОУ <<Родниковская школа-гимназия>

]ф
п/п

CnnKrz ответственнце

организационно-аналитическая работа, информдционное обеспечение
1 Организация комиссионной проверки

готовности пищеблока к новому учебному
году. Проверка паботоспособности
существующего оборулования пищеблока,
Контроль за проведением мероприятий по
подготовке помещений (уборка) и
документации пищеблока к оказанию yслуги.

Сентябрь,январь
(1 неделя)

Члены
комиссии

2 Контроль за проведением технического
обслуживания используемого
технологического или холодильного
uбоlrудованi.iя пи щебjIока.

Еrкемесячно Члены
комиссии

J Контроль за обеспечением работников
пищеблока требованиям Контракта:
необходимая квалификация, обязательные
медицинские и профилактические осмотры,
гiiгкеiпiliеское обу.iеiiil€ ii атгеýтацilя та_кIi.ч

работников с учетом требований ГОСТ Р
.509З5-2007 <Услуги общественного питания.
Требования к персоналу>

Члены
комисслlрI

4 Контроль за наличием списка обучающихся
на предс}став"Irение беоплатного горяt{ега
питания, для детей льготной категории

I]жемесячно Члены
комиссии

5 Контроль за качеством заполнения
дuкумент,ации

ежемесячно Члены
комиссии

6 Проверка соблюдения графика работы
столовой

Ежемесячно Члены
комиссии

7 Контроль качества и безопасности
поступающих продуктов. Проверка
сопроводрiтельнолi докуiyiеiiтацрiрi EIa гIFiiцев ые
продукты.

Ежемесячно Члены
комиссии

8 Контроль за отбором и хранQнием Qуточной
пробы в полном объеме согласно
ежедневному меню (вшlючая пищевые
продукты промыш"цеЕного проtлзводства) в
соответствии с санитарно-
эпидемиологическими требован иями

Ежемеся.тно Члены
комиссии

9 Контроль рациона питания обучаюшдихся.
Проверка соответствия предварительного
заказа примерному меню. Фактический
рацион питания доляtен соответствовать
действующему Примерному меню.

ь]жемесячно Члены
комиссии
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храп9пия прод)rктоЕ. Проверка буфетной
продукции

Е аr/д i irJa. (TlI тлLJrllvlrivvit titU IIпоттт т

комиссии

lt Контроль за осуществлени9м сбора, хранения
и вывоза ожодов, образовавшихся в
результате оказания уал}{г по организации
питания,в соответствиистребованиями
санитарного законодательства.

Ежемесячно Члены
комиссии

14IL Проверка соблюдения трgбований СанГIиН к
оборулованию, инвентарю

В начаrg
каждого
полYгодия

тт,1Jlены

комиссии

lз Контроль за массой порционных блюд. Масса
порционных блюд должна соответствовать
i"iacce порцIlIl, i/Itaзfitllol"t в пplrrv{epllobi MgIIio.
При нарушении технологии приготовления
пищи, а также в случае неготовности, блюдо
допускается к вьIдаче только посло
устранения выявленных недостатков

Ежемеоячrrо JIеFtы комиссии

14 За.седание тцко_цьЕой коь{иссии по цитаIJию с
приглашением кJIассных руководителей 1-11
классов по вопросам: (охват обу.rающихся
горячим питанием.

l раз в четверть
Ч,цен-ы

комиссии

15 Контроль за своевременной организацией на
пищеблоке дезинфекционных и
дератизационных Dабот

По
необходимости

Члены
комиссLlи

16 Проведение анкетирования среди
обучающихся и родителей по вопросам
качества и организации питаниrI в школе

1 раз в квартаJI Члены
комиссии

ll Вьiсrуilление на родигельских собраниях по
вопросам организации питания в школе

1 раз в четверть Ifuiены

комиссии


