
МУНИЦИГИЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
<PОДНИКОВСКАrI ШКОЛА-ГИМНАЗИЯ)
Симферопольского района Республики Крым

окпо 008зз94l; огрн 1159l0203l703; ИНIrКПП 9109010469/91090100l; ОКУЩ030l001

ул.40 лет Победы,9, с. Родниково, Симферопольский район, рк, 297540

тел/факс 3(652)344_223, едца:Цl school_simferopolsiy-rayon28@crimeaedu.ru
(МБОУ <<Родниковская школа-гимназип>)

прикАз

05.11.2025

О внесении изменений в приказ
от 21.08.2025 ЛЬ511 <<Об организации
родительского контроля за организацией
горячего питания в I полугодии
2025 -2а26 уч еб н ого rода>)

N98l9

Во исполнение приказа управления образования Симферопольского района от

23.09.2025 Ns i033 <<о внесении изменений в прикztз от 21 .09.2021 }l9 733 и создании

муниципального совета родительского контроля за организацией питания обучающихся в

муниципiшьных бюджетных образовательных учреждениях Симферопольского района

Республики Крым\>

ПРИКАЗЫВАЮ:

1.Ермаковой И.В.:

1.1 составить и утвердить график посещения столовой советом родительского контроля за

организацией питания обучающихся с контрольными мероприятиями в2025-2026 учебном

году (приложенио Nч1).

2.в соответствии с графиком посещений проводить контрольные мероприятиJI с

заполнением чек-листа и акта по итогам проверки столовой (приложениеJФ2).

настоящего прикitза оставJuIю за собой.

ФР Ю.Ю.Тафийчук
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ПриложениеJф 1

к приказу от 05.1|.2025
Ns819

МУНИЦИПДЛЪНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
кРО[НИКОВСКАЯ ШКОЛА -ГИМНАЗИJI)
Симферопольского района Республики Крым

ОКПО 00833941; ОГРН 1159l02031703; ИННКПП 9l09010469/910901001; ОКУД030100l

ул.40 лет Победы,9о с. Родниково, Симферопольский район, РК, 297540

З (6 5 2)З 4 4 -22З, е, mа1l,. s ch о о l_s imferop ol s iтел/факс з(652)з44-22З, e-mail: school_simtbropolsty-Tayonz6{g)crlmeaeou.ru

(МБОУ <<Родниковская школа-гимназиJI>

,@щ мБоу

.Ю.Тафийчук

грАФик посЕщЕния столовоЙ coBl
КОНТРОЛЯ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАН

контрольными мЕроприятиями в 2а25-

ъского
Iцихся с
ном году

Ns меояц ответственные

l Сентябрь Родительский контроль

2 Октябрь Родительский контроль

a
J Ноябрь Родительский контроль

4 Щекабрь Родительский контроль

5 Январь Родительский контроль

6 Февраль Родительский контроль

7 Март Родительский контроль

8 Апрель Родительский контроль

9 Май Родительский контроль



ПриложениеNg 2
к приказу от 05.11.2025

}lъ819

Чек - лист

МБОУ <<Родниковскtul школа-гимназия)

Кол,tuссuлt в сосmаве:

Дссорmшл,tенm блюd

20 z.

ль
п/п

Показатель качества/вопрос дА нЕт

1

Имеется ли ocнoBl{oe (организованное) меню для каждой возрастяой

группы?

2

Размещено ли оснOвное (организоваlrное) меню ца сайте

образовательного учре}кдения для ознакомления родителей (законных

представителей) и детей?

J
Имеется ли в образовательном }л{рýждении график приема пищи

обучающимися?

4
Размеrr{епо ли на стенде ежедневное (фактическое) MeHto для

о:}накомления роди]€лей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы б.пюд в сметсные дни?

6
Имеrотся ли в столовой (группе) стенды по вопросам здорового питания

обучающихся?

1 Размещена ли на информацион}Iых стендах информация о здоровом

питании (u о вреdной пuще)?

tt
Размещена ли информация о правилах поведения за столом (с

сmоловой/зоtlе прuема пuщф?

9 В мелlю oTcyTcTByIoT запрещенные блюда и продукгы?

10
ИмеIотся ли протоколы лабораторных исследований коtлтроля

безопасности поотупающей пиrцевой продукции и выпускаемых бпrод?

1l
Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)

меню?



L2
Irредусмотрена ли организаI{ия питания обучающихся с учетом
особенностей их здоровья?

13 Вес готовой порции соответствует ли заявлеIrному выходу в меню?

|4
Соответствует ли температура подачи первых блюд (dолэtсно быmь не
Jйенее 50-700q?

15
Соответствует ли температура подачи вторых блюд (dоллlсно быmь не
л4енее 45- 600q?

16
Соответствует ли температура подачи тр9тъих блюд (Dолсtсно быmь не
л4енее 18 - 200q?

|7 I]ыявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

18
Есть лlи в образовательЕом учрежлении приказ о создании и порядке

работы бракеражной комиссии?

i9 Есть.ши IIоJIожение о бракераrкной комиссии?

2а
Естъ журнал бракераrка r,отовой продукции (прошит, пронумерован,
заверен печатью)?

2|
Ведется ли ежедневно журнал бракеража готовой продукции (паdпuсu не
л4енее 3 членов бракерасlсной колtuссuu)?

22
Выявлялись ли факгы недопуска к реализации блrод и продуктов по

результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

23 От всех ли партий приготовленных блюд снимае.гся бракераrк?

24 Есть ли контрольнаlI порция?

25 Внепrний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит?

26 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

27

Щегустация родителями готовых блюд (для школы):

Соответствуют ли блюда органолептическим покaвателям укtванных в
технологических картах (вкус, цвеm, запсlх, консuсmенцuя)?

28 Наедаrотся ли обучающиеся?

29 Большой ли объем пищевых оIходов l]осле приема пищи?

з0 Каков вид пищевых отходов?

з1 Есть ли приказ о пIлтьево]u режиме?

32 Есть ли положение о питьевом режиме?

JJ Организован ли питьевой реiким?



34 Имеются ли сопроводительнLIо документы на бутилироваЕнук) воду?

з5 Соблюдаrотся ли правила кипячения воды?

зб
Ведется ли график смены кипячения воды (с оmмеmкой в

с о оmвеmсmвую u!ем сюурн ал е)?

з7 Проводится ли влажная уборка обеденного зала/зоны после кащцого
приема пиrци?

з8 Имеются ли журналы по проведению влажных, генеральных уборок?

з9 Есть ли график провегривания помощения для приёма пищи?

40 Удовлетворительное ли саIIитарное состояI{ие помеlцения для приёма
пищи?

4l Удовлетворительное ли санитарIiое состояние мебели (столы, оryлья)?

42 Эстетично ли оформлено помещеtlие для приёма пищи?

4з Есть ли бумажные салфетки на обеденных сrолах?

44 Созданы ли комфортные усJIовия ts помещении для приёма пищи
(освепlение, отопление, мебель и т.д.)?

45 Чистая ли в стоJlоtsой/rруппе посуда и приборы для приёма пищи?

46 Столовая посуда без сколов и rрещин?

47 Внешний вид сотрудников (перчатки олноразовые, головtIые уборы,
одежда-х€шаг или фартук, обувь сменная) соотве,tствует нормам?

48 Обнаружены ли в столовой/группе }Iасекомые, грызуны или следы их
жизнедея,ге:rьности?

49 Созданы ли условия для соблюдеIIия детьми правил личной гигиенБI
(досrуrr к раковинам, мылу, средствам дrя сушки рук)?

50 Выявлены ли замечания к ссlблюдению детьми правил личной гигиены?

5l Есть ли утвержденный директором график дежурства учителей?

52 Есть ли утвержденный директором график приема пищи
обучаlощимися?

5з ,Щос,гагочно ли продолжительности пýремены для гtриёма пищи?

54 Имеется ли буфет в школьной сто.llовой?

55 Есть ли в буфеге запрещенная продукция?

56 Буфетная продукция находится в доступном месте для сlбучаощихся?

57 Есть ли прейскурант цен на буфетнуlо продукцию?



58 Есть ли ценники Еа кФпцом товаре, ре{rлизуемом в буфете школьной
столовой?

с результатами, занесенными в чек-лисц ознакомлены:
Зав. производством
Повар
Руководитель учреждения
Члены муниципаJIьного совета:



Акт

по итогам контрольного мероприятия, предусматривающего мониторинг
выполнения мероприятий за организацией питания обучающихся,
МУниЦиП€lJIьным советом родительского контроля за организацрrей питания
ОбУЧаЮщихся в образовательном учреждении Симферопольского района
в МБоУ к Р оdнuковская цллколсл-zuлlназuя ))
j\ъ

от

Члены
комиссии

В ходе проверки установлено следующее:

выявлены замечания

Рекомендации

Подписи членов комиссии


