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Об организации работы по соблюдению
санитарных требований к сOдержанию
помещений школьной стол,rвой и правил
личной гигиены сотруднЕIýlми пищеблока
в I полугодии 2025-20261.чебного года

во исполнение Санитарно-эпидемиологических требований к организации 11итания
обучающихся в общеобразоеательных учрея(дениях? учреяцениях начitльного и среднего
профессион:lльного образования, утвержденных Постановлением Главного
rcсударстВенного санитарtюго врача Российской Федерации от 2,7.07.2008г, Jrlb 45,
письма Федеральной слryrхбы по надзору В сфере защиты прав потребителей и
благополучия человека от и.а2. 2020г,Ng 02l2225-20-2i (О проведении
профилактических дезинфекционных мероприятий в организациях общественного
питания и пищеблоках эбразовательных организаций>>, постановления Главного
государственного санитарного врача Российской Федерации от з0.06. 2020г. Ns 16 (об
утвержд9Нии ýанитарЕQ-эпЕдемиологических праВил СП з.112.4.з598-20 <Санитарно-
эпидемиологические требозания к устройству, содержанию и организuцr" pudor",
образовательных организаций и других объектов социirльной инфраструктуры для детей
и молодеЖи в условИях распространениJI новоЙ коронавирусной инфекции (COVID-I9)>t
и с целью эффективной с,ргаНизации работы по соблюдению санитарных требований к
содержанию помещений ш-<ольной столовой и правил личной гигиены сотрудниками
пищеблока

ПРИКАЗЫВАЮ:

l- Сотрудникам пищеблока изучить санитарные требования к содержанию помещений
атOловой, мытью IIосудщ и правиJIа личнрй гигиены, в том число рекам9ндациироспотребнадзора п|) проведению профилактических и дезинфекционных
мероприятий по предупFеждению распространения новой коронавирусrой инфекции
в организациях обществснного питания и пищеблоках образоuu.ео""r" организаций

2. Ответственному по питаЕию Ермаковой И,В.
2.1- оформить в школьной столовой уголок <<Санитарные требования

2.2. укомплектовать аптечк} на пищеблоке для оказаниJ{
проверять срок годности имеющихся медикаментов

01.09.2025г.

в столовой>>

до 01.09.2025г.
первой доврачебной помощи,

до 01 .09.2025r.
2.3.Осуществлять контроль :;а:
- соблюдением графика ежедневной уборки помещений столовой;
- собтюдением графика проЕедениJI генер:Lльной уборки;
- соблюдением графика обеззараживания воздуха в столовой;



- соблюдением требований к мытью посуды;
- своевременным прохождениýм сотрудниками пищеблока медицинского осмотра ипрофеосиональной гигиенической подготовки и аттестации;- соблюдением правил личноЙ гигиены сотрудниками пищеблока;состоянием здоровья, проведением санитарно-гигиенических

;ffi;Ж:ýУ*"'*"*, ПРОфППаКТИЧеских 
".роЙй""rr в сфер 

"-b"""'"iffi|i'i"- соблюДениеМ санитарнО-эпидемиОлогиtIеских правиЛ и норм, включая санитарно-противоэПидемичесКие мероприятия, направленЕые на уменьшение распространения новойкоронавирусной инфекции (COVID-I 9);, обработкой обеденных столов до и после каждого приема пищи с использова}Iиеммоюjщих идезинфицирующих средств;

;'*ifffi*co'il'a ПИЩебЛОКu, 
""поп"зованием сродств индивидуiшьной затциты (маски

3, Заместителю директора по АХЧ Кушнеренко Л.В., обеспечить условиrI длясотрудниками пищеблока правил личной гигиены

4. Сотрудникам пищеблока:
4,1, строго придерживаться санитарно,эпидемиологических требований к содержаниюпомещений столовой и правиJI личной гигиены

постоянно
*Jr'#;-,"#;ТffffiНУЮ УбОРКУ ПОМещений столовой и санитарные дни в соответствии с

4, З, Своевременно проходить медицинские осмотры, гигиеЕическое ;ffi;:ilж#ffiнабазе Роспотребнадзора Симферопольского района Республики Крым
4,4, ИнформирOвать директора ответственного по питанию о состоянии своего ffiжтслучаяхзаболевания кпиническипли инфекциями * Ъ**".

4,5, Проводить обработкУ обеденных столов до и после к,oкдого 
"о".r;*Нfr;"""использованием моющих и дезинфицирующих средств

4'6' ЩеЗИНфИЦИРОВаТЬ СТОЛОВУю и чайную посуду, столовые приборы """#ЖТ;;ffi#ffiИЯ 
ПУТеМ ПОГРУЖеНИ" u Д"'""6"ч"рiййlй pu"""op с последующим мытьем и

ежедневно
J;"**:Т;:,::::":::л"у: :тветственность на сотрудников пищеблока за:

_:.i::т::,*:,т":л",::_1йксоблюдениюй;;;;Ъ;;;;;;;.tr;

[:jлф":у:lч:_лр_остуднымизuбо',еu;;;;;;.йполнение приказа возложить на Ермакову И.В.
приказа оставляю за собой.

JчЬ512 ознакомлены

ежедневно
выполнениrI

01.09.2025г.
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