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прикАз
21.08.2025 N9511

Об организации родительского контроля
за организацией горячего питация
в I полугодии 2025-2026 учебногrl года

На основании Методических рекомендаций Главного государственного санитарного
ВраЧа РФ от 18.05.2020г Ns МР 2.4.-180-20.2.4. кГигиена детей и подростков. Родительский
контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организацияю) в

целях усиления контроля за организацией lI качеством горячего питаниrl обучающихся
школы

ПРИКАЗЫВАЮ:

1.Продолжить рабоry системы родительского контроля за организацией горячего питания
в МБОУ <<Родниковская школа-гимназия) в первом полугодии 2025-2026 учебного года.
2. Назначить ответственной за работу родительского контроля организации горячего
питания педагога-организатора Ермакову И.В.
3. Ермаковой И.В. составить IIлан работы комиссии родительского KoHTpoJuI за
организациеЙ горячего tIитания обучающихся в 2а25-2026 учебном году в МБОУ
<<Родниковская школа-гимнt}зиJI> (приложение JtIb 1 )
4. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.
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Приложение Nsl
к приказу от 21.08.2025 J\Ъ2б

плАн
работы комисспи родиr.ельского контроля

За организацией горячего питания обучающихся в 2025-2026 учебном году
в МБОУ <Фодниковская школа-f имназия>>

Jю
пlп

Мероприятие Сроки ответственные

организационно-аналитичеqкая работа, информационное обеспечение
1 Организация комиссионной проверки

готовности пищеблока к новому учебному
году. Проверка работоспособности
существующего оборудования пищеблока.
Контроль за проведением мероприятий по
подготовке помещений (уборка) и
документации пищеблока к оказанию yслyги.

Сентябрь,январь
(1 неделя)

Члены
комиссии

2 Контроль за проведением технического
обслуживания используемого
технологического или холодильЕого
оборудования пищеблока.

Ежемесячно Члены
комиссии

J Контроль за обеспечением работников
пищеблока требованиям Кон,гракта:
необходимая квалификация, обязательные
медицинские и профилактические осмотры,
гигиеническое обучение и аттестация таких
Работников с )п{етом требований гост р
50935-2007 кУслуги общественног0 питания.
Требования к персонЕrлу))

Члены
комиссии

4 Контроль за наличием списка обучающихся
на предоставление бесплатного горячего
питания, для детей льготной категории

Ежемесячно Члены
комиссии

5 Контроль за качеством заполнения
документации

е}кемесячно Члены
комиссии

6 Проверка соблюдения графика работы
столовой

Ежемесячно Члены
комиссии

"| Контроль качества и безопасности
поступающих продуктов. Проверка
соцроводительной документации на пищевые
продукты.

Ежемесячно Члены
комиссии

8 Контроль за отбором и хранением суточной
пробы в полном объеме согласно
ежедневному меню (включая пищевые
продукты промышленного производства) в
соответствии с санитарно-
эпидемиологическими требованиями

Ежемесячно Члены
комиссии

9 Контроль рациона питания обучающихся.
Проверка соответствия предварительного
заказа примерному меню. Фактический
рацион питания должен соответствовать
действующему Примерному меню.

Ежемесячно Члены
комиссии



10 Контроль соблюдения условий и сроков
хранения продуктов. Проверка буфетной
продукции

Еясемесячно Члены
комиссии

1l Контроль за ооуществJIением сбора, хранения
и вывоза отходов, образовавшихся в

результате оказания услуг по организации
питания,в соответствиистребованрUIми
санитарного законодательотва.

Ежемесячно Чrены
комиссии

|2 Проверка соблюдения требований СанПиН к
оборулованию, инвентарю

В начале
каждого
полугодия

Члены
комиссии

lз Контроль за массой порционных блюд. Масса
порционных блюд должна соотвотствовать
массе порции, указанной в примерном меню.
При нарушении технологии приготовления
пищи, а также в случае неготовности, блюдо
допускается к выдаче только после
устранения выявленных недостатков

Ежемесячно лены комиссии

|4 Заседание школьной комиссии по питанию с
приглашением юIассных руководителей 1-11
классов по вопросам: <<Охват обучающихся
горячим питанием.

l раз в четверть
Члены
комиссии

15 Контроль за своевременной организацией на
пищеблоке дезинфекционных и
дератизационных работ

По
необходимости

Члены
комиссии

16 Проведение анкетирования среди
обучающихся и родителей по, вопросам
качества и организации питания в школе

1 раз в KBapTilJI Члены
комиссии

|7 Выступление на родительских собраниях по
вопросам организации питания в школе

1 раз в четверть Члены
комиссии


