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О назначении ответственных за снятие и хранение
суточных проб в 2025 году

На основаниrr Постановления Главного государственного сан!{тарного врача РоссиriскоЙ
Фелерачиlr от 27.10.2020 Ns 32 <Об утверждении санIffарно-эпидемиологических правил и
норм СанПиН 2,Зl2.4.З590-20 <<Санитарно-эп}цемиологические требования к организации
общественного питания населения)), с целью обеспечения контроля за приготовлением
плrщи для дgгей, обеспечение сня^f|lя и хранения сугочных проб,

ПРИКАЗЫВАЮ:
l.Отвегственность за снятие и хранение суточных проб в 2025 году возлсжить на шеф-

поваров Сороку К.В. и повара Зrrтляеву З.Ю.
2. Сугочную пробу (все готовые блюда) отблrрать в объеме: порционные блюда- в полноМ
объеме; холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) * в количестве
не менее 1 00 г., порционные вторые блюда, бцточки, котлеты, бутербролы и т.д. оставляют
поштучно, целl{ком (в объеме одноr'i порчии).
2.1. Пробу отбирать стерильными или прокипяченными ложками в стерильную иЛи

прокипяченную стеклянную посуду (банки 0,5 л.) с плотно закрывающимися кРышками,
все блюда помещаются в отдельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 ч пРи
температуре +2 - +6 ОС. Посуду с пробами маркировать с ук:ванием наименования приема

пищи и датоir отбора.
3. Контроль за прав}lльностью отбора и хранения суточной пробы осуществлять
ответственным лицом.
4. Контроль за приказа оставляю за Кривохижиноr"t В.А.

Ио дире Ю.Ю. Тафийчук
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